
Voor bij het proosten ... 

Chips met dipsaus

Drie Franse kazen met notenbrood en druivenmost

Leverworst “Le Jeune” met piccalilly

Pata Negra cebo de campo, 24 maanden gerijpt
 
Petit charcuterie, geserveerd met notenbrood en 
cornichons

Chips & caviar, crème fraîche en Perle Impérial 
caviaar (10 g)

House of Caviar Perle Impérial (30 g), crème fraîche, 
blini’s en wodka 
Supplement Perle Impérial-caviaar: 10 g - 25 | 30 g - 55

Oester klassiek met rodewijnazijn, tabasco en citroen

Oester “Brani”, sashimi van tonijn, ingelegde gember 
en yoghurt

Holtkamp bitterballen van draadjesvlees, grove 
mosterd (8 st.)

Gyoza’s van hoender (6 st.), ponzu en crispy chili-olie

Soep

Bisque van schaaldieren, Hollandse garnalen, rouille, 
kaascrouton

Romige aspergesoep, boerenham, platte peterselie
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Brioche toast met ... 

Gerookte zalm, paling, Hollandse garnalen, 
cocktailsaus

Steak tartaar, kropsla, augurk, hoeve-ei

Kroketten van Hollandse (Holtkamp) garnalen, 
rouille, hoeve-ei

Rundvlees-kroketten (Holtkamp), Limburgse 
mosterd

Vitello tonnato, zacht gegaard kalfsvlees met 
tonijnmayonaise en kappertjes

Avocado, aioli, hoeve-ei, kropsla en komkommer

Salades

Verse tonijn, gebakken gamba’s, gerookte zalm, 
chili-mayonaise

Warm geitenkaasje, uiencompote, geroosterde 
amandelen, oude aceto

Specials

Assiette vis: bisque, brioche met paling en kroketje 
van Hollandse garnaal

Assiette vlees: romige aspergesoep, brioche met steak 
tartaar en kroketje van kalfsvlees

Pizza van tonijn, filodeeg, aioli, antiboise en 
Parmezaanse kaas

Steak tartaar (120 g), verse friet, slaatje en Belgische 
mayonaise


